Grappa % cl CHE
Grappa, Berta Unica 43 2 10.00
Grappa, Berta Elisi 43 2 11.00
Grappa di Chardonnay 48 2 15.00
Grappa di Brunello 42 2 15.00
Cognac % cl CHE
Hennessy VSOP 40 2 10.00
Hennessy XO 40 2 20.00
Brandy % cl CHF
Vecchia Romagna 38 2 7.50
Carlos Iero 40 2 9.00
Liqueurs % cl CHE
Baileys 17 4 8.00
Amaretto Disaronno 28 4 8.00
Southern Comfort 35 4 10.00
Calvados % cl CHF
Busnel 40 2 9.00
Acquavite % cl CHE
Aquardens Composita 44 2 12.00
Whisky % cl CHEF
Glenmorangie, 10 years 40 4 14.00
Macallan, 12 years 40 4 14.00
Talisker, 10 years 458 4 14.00
Glenkinchie, 10 years 43 4 14.00
Laphroaig, 10 years 40 4 14.00
Oban, 14 years 43 4 16.00
Lagavulin, 16 years 43 4 16.00

.. und wie wir s mit einem Glas Stisswein zum Dessert?
Kabir, Moscato di Pantelleria, DOC, 2008, 1 dl

9.00

Crema Catalana mit Feigen und Spekulatiusglace 12.00
Crema Catalana with figs and “Spekulatius” ice cream

Weisses und dunkles Schokoladenmousse 12.00
White and dark chocolate mousse

Zimtparfait mit marinierten Zwetschgen 12.00
Homemade cinnamon parfait with marinated prunes

Yuzu* - Tiramisu mit Streusel 13.00
Yuzu — Tiramisu with crumble

Lauwarmer Schokokuchen mit Orangensorbet 13.00
Lukewarm chocolate cake with homemade orange sorbet

Marronimousse mit Meringueglace 14.00
und Vanilleespuma
Chestnut mousse with meringue ice cream and vanilla espuma

Tarte Tatin mit Kondensmilchglace (leicht salzig) 14.00
Lukewarm Apple “Tarte Tatin” with evaporated milk ice cream

Dessert Variation “Atlantis” 15.00
- lassen sie sich iberraschen, es lohnt sich !
Dessert Variation “Atlantis”- let us surprise you!

Kise Variation 3 Sorten oder 5 Sorten 11.00 / 18.00

Selection of cheeses (3 or 5 choices)

Preise in CHF inkl. 8.0 % MwSt / Prices in CHF incl. 8.0 % tax

* Asiatische Zitrusfrucht / Asian Citrusfruit



